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Techno-list para gourmets

TEC 
HNO

162 asmmgz

Edición limitada del set de cubertería de 
24 piezas con estuche decorativo MOOD, 
diseñado por KARL LAGERFELD para 
CHRISTOFLE. Contrastes geométricos y 
líneas graficas sobre la silueta de una carcasa 
con forma de huevo de plata pulida.

La firma CASO 
DESIGN ha diseñado 
este roner para cocinar 
a baja temperatura. 
Es una ‘cocinadora’ 
sous-vide con meca-
nismo para una coc-
ción flexible al vacío; 
con pantalla de control 
táctil y temporizador 
regulable. Disponible 
en la web de SCYSE.

GRUNDIG ha lanzado una exclusiva colección de 
pequeños electrodomésticos de cocina en colaboración 
con el chef internacional Massimo Bottura. Entre ellos, 
este mezclador adornado con la firma de Bottura y su 
famosa frase “cocinar es un acto de amor”.

Molinillo eléctrico con el sello de 
PEUGEOT, equipado con un set de 3 cargas 

de pimientas intercambiables, sistema 
difusor táctil eléctrico para ajustar la dosis 

de producto y 6 posiciones de molienda. Se 
complementa con una bandeja para servirlo 

con estilo y un libro de recetas.

Frutero de acero inoxidable con 
diseño curvo que garantiza la 
durabilidad de las piezas de fruta. 
Funciona como original centro de 
mesa, AMAZON.

Placa de cocción modular de la Serie Vario 400 de 
GAGGENAU que permite crear una superficie de trabajo 
homogénea combinando placas de cocción modulares 
y aparatos de extracción controlados con los mandos de 
acero inoxidable luminosos, instalados en el frontal de los 
muebles de cocina. Disponible en exclusiva en Aytosa 
(Córdoba).

Conviérte en todo un chef con 
estos gadgets que revolucionarán
tu forma de cocinar en casa. 


